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여러분의 건강과 지역사회의 안전을
위해 모든 분들께 안내합니다.

소개

길거리 음식 
판매 허가 

환경보건과는 로스앤젤레스 카운티 관할 지역
에서 사업체가 적용되는 지역·주·연방 규정을
준수하고 있는지 점검하고 확인합니다. 점검
대상에는 식당, 시장, 제과점, 바(술집), 이동
식 음식 판매업체, 가정 기반 식품 서비스 등
을 포함합니다.

이런 점검의 목적은 소매 식품 안전 관리 프로
그램과 대중 교육을 통해 식중독을 예방하는
데 있습니다.

참고: 패서디나(Pasadena), 롱비치(Long
Beach), 버넌(Vernon) 시는 각기 자체 
보건국을 운영합니다

이동식 음식 판매 프로그램
문의처

어떻게 확인하나요? 

공중 보건국은 거주민 및 방문객 여러분께 
길가 팝업 음식 판매는 주 법률에 따라 허가
되지 않으며, 허가증을 발급하지도 않음을
알려드립니다.

공중 보건국에서 허가된 길거리 음식 판매
업자(푸드트럭 포함)에서만 음식을 구매하
십시오.

로스앤젤레스 카운티 공중 보건국의 허가증 
스티커와 카트에 게시된 등급을 확인하시기
바랍니다.
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길거리  음식  판매자는  다음  안전  기준을  지켜야  한
다는  사실, 알고  계셨나요?

음용 및 조리용 
깨끗한 식수 사용

손 위생과 식기 세척 시, 깨끗한 물을 반드시
사용해야 합니다.

음식 취급자는 손 위생을 위해 화장실을 
반드시 사용하고 손을 비누로 씻고 일회용
종이 타월을 사용해야 합니다.

승인된 장비의 사용

설치류, 해충, 먼지, 세균으로 인한 음식 
오염을 방지하기 위해 음식은 반드시 덮어
보관해야 합니다.

화장실 접근 용이성 확보

음식 조리에 사용되는 모든 장비와 조리대 
표면은 깨끗하게 유지하고 소독해야 합니다.

해충·오염원 차단을 통한
음식 보관 

위생 상태의 관리 유지

판매자는 음식을 안전한 온도로 유지하고 
오염으로부터 보호하기 위해 승인된 장비를
사용해야 합니다.

승인된 공급처에서
식품 구입

품질과 안전을 위해 재료는 반드시 승인된
공급처에서 구입해야 합니다.

안전한 식품 보관 온도
유지

식중독 예방을 위해 장비는 안전한 식품 보
관 온도를 유지해야 합니다.

냉장 식품은 41°F(약 5°C) 이하,

조리된 취급주의 식품은 135°F(약 57°C) 이
상 으로 보관해야 합니다.

길거리 음식 
판매업자란?

허가된 길거리 음식 판매업자 또는 길거리 음식 노점
상인은 이동식 음식업체(MFF) 또는 소규모 이동식
음식운영(CMFO)을 통해 판매하는 사업자입니다.

MFF는 대형 카트, 트레일러 시설 또는 푸드트
럭을 주차시키고, 다양한 음식을 길가에서 판매
합니다.

CMFO는 음식 카트 또는 가판대와 같은 비동력
      차량에서 판매용 포장 음식이나 반조리 음식을
      길가에서 판매합니다.

길거리 음식 판매업자는 캘리포니아 주 보건 안전법
규정을 준수 및 허가된 판매용 음식 카트를 사용해
야 하며, 음식을 안전하게 보관, 조리 및 취급을 보장
하여 식중독을 예방해야 합니다.

MFF와  CMFO는  항상  공중보건  허가증
라벨을  부착해야  합니다 .


