RACION DE COCINA CASERA COMO MICROEMPRESA (0CCM)

o C C M COMO EMPEZAR

"(C

REVISA SU ELEGIBILIDAD CERTIFIQUESE

<<<<<E

« Consulte las preguntas frecuentes, los » Obtenga un certificado de gestor de
procedimientos operativos estandar y la proteccion alimentaria para el operador de
autoinspeccion de OCCM Lista de la OCCM.
comprobacioén, para conocer las directrices y » Todas las demas personas que participen
asegurarse de que su cocina puede respaldar en la OCCM deberan obtener una tarjeta de
una OCCM. manipulador de alimentos.

e Aseglrese de que el contrato de alquiler no
prohiba los negocios caseros, si procede.
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APPLICATION FORM
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ENVIE EL PAQUETE DE SOLICITUD PROGRAME UNA INSPECCION

Envie lo siguiente: Programe una inspeccion para asegurarse de
» Procedimientos operativos estandar que su establecimiento alimentario cumple
+ Menu , o con la ley.
o Solicitud de permiso de salud publica
« Cuotas de solicitud o .
« Certificado de gestor certificado de proteccién de Para mas informacion, visite:
alimentos ph.|acounty.gOV/MEHKO (0]
« Tarjeta(s) de manipulador(es) de alimentos (puede escanee el cédigo

presentarse en los 30 dias siguientes a la
contratacién)
« Resultados de las pruebas de agua de pozo, si procede
« Nota: La tarifa inicial de solicitud inicial (§597) no se
aplicara a quienes califiquen.
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